
 

A Campden BRI Magyarország Nonprofit Kft., úgyis mint az EIT Food magyarországi HUB-ja ezúton 

szeretettel meghívja Önt az EIT Food workshopjára.  

Témája: 

 

 

2022 november 24. 

 a rendezvényt személyes jelenléttel tervezzük megrendezni Budapesten, 

a Rubin Wellness és Konferencia Hotelben (1118. Budapest, Dayka Gábor utca 3.).  

 

Regisztrációs link

 

További információkért keresse kollégáinkat, dr. Hegyi Adriennt (a.hegyi@campdenkht.com), vagy 

Varsányi Kingát (k.varsanyi@campdenkht.com), vagy látogasson el a Campden BRI Magyarország 

honlapjára (www.campdenbri.hu), vagy LinkedIn oldalunkra.  

https://forms.gle/jAxR9AhK59hxXX5B7
mailto:k.varsanyi@campdenkht.com


 

 

 

 

2022 november 24. 

Az EIT Food és a magyar EIT Food Hub tevékenységei, pályázati és oktatási lehetőségek 
2022-2023 

 
Meghívott szakemberek tapasztalatainak bemutatása 

az energia-hatékonyság javításának lehetőségeiről, jó gyakorlatáról, megoldásairól, 
elsősorban az élelmiszer-feldolgozó tevékenység során. 

 

14:00-14:15 

Az EIT Food és az EIT Food Hub 
energiahatékonyságot, innovációt, 
vállalkozókészséget támogató és 
oktatási tevékenységeinek bemutatása 

dr. Sebők András 
Campden BRI Magyarország / 

EIT Food HUB 

14:15-15:55 

Hogyan csökkenthetjük az energia-felhasználást az élelmiszer-feldolgozás során?  
Moderált kerekasztal beszélgetés az energia felhasználás problémáiról, a hatékonyság 
javításának lehetőségeiről - a résztvevők kédéseinek megválaszolása  
 
A kerekasztal meghívott vendégei: 

- Vörös Attila - Felelős Élelmiszergyártók Szövetsége 
- Szabó Zoltán,  Dr. Vajta László (Urban Institute)  
- Parádi Csaba, Zergi András - Rubin ZRt. 
- Nagy Attila Intersnack Magyarország Kft. 

 

moderátor: dr. Sebők András 

15:55-16:00 Zárszó dr. Sebők András 
Campden BRI Magyarország / 

EIT Food Hub 

A magyar EIT Food Hub-ot a Campden BRI Magyarország és a PANNON Pro Innovációs 

Kft. konzorciuma működteti. 


